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Blanco Seleccion
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CONDADO DE HUELVA

Denominacion de Origen

Elaborado con nuestra variedad autoctona de uva Zalema, criada
en nuestras mejores fincas del entorno de Dofana y vendimiada
en fase noctura para una posterior fermentacion sobre lias.

Vino fresco, equilibrado, con todos los matices salinos y afrutados
que nos ofrece el Atlantico.

@ Variedad: Zalema.

NOTAS DE CATA

(L
‘A' Color: Amarillo palido con reflejos verdosos,
limpio y brillante.
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/ Nariz: Aroma intenso, con recuerdo a frutas
( tropicales y citricos, con notas florales.

Boca: Suave, paso fresco y sabroso, con sabor
a frutas como la manzana verde. Armonioso y
frutado, muy agradable y largo postgusto.
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Maridaje: Perfecto con todo tipo de pescados,
f‘-"ﬂ Mmariscos, arroces y salazones.
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Bodegas del Socorro
C/ Carril de los Moriscos, 72, 21720 Rociana del Condado - Huelva, Espafia

TIf: (+34) 959 416 108
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Servir entre 8° Cy 10°C
Volumen: 75¢1
Contenido Alcohdlico: 12% aprox.




